
Yiyecek-İçecek Hizmetleri alanı altında yer alan dalların
yeterliklerini kazandırmaya yönelik eğitim ve öğretim
verilen alandır. Yiyecek-İçecek Hizmetleri alanı altında yer
alan mesleklerde, sektörün ihtiyaçları ve hizmet
sektöründeki gelişmeler doğrultusunda, mesleki
yeterlikleri kazanmış nitelikli meslek elemanları
yetiştirmek amaçlanmaktadır.  Mutfak (Aşçı), Pastacılık,
Servis elemanlığı(Garson), Barmenlik/Barmaid
Hostluk/Hosteslik alanları bulunmaktadır. Okulumuzda
Mutfak dalı bulunmaktadır.

AİLE TÜKETİCİ
HİZMETLERİ ALANI

ÇOCUK GELİŞİMİ VE
EĞİTİMİ ALANI
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BİLİŞİM TEKNOLOJİLERİ
ALANI GIDA TEKNOLOJİSİ ALANI

GÜZELLİK VE SAÇ BAKIM
HİZMETLERİ ALANI

YİYECEK İÇECEK
HİZMETLERİ ALANI

Kişi ve ailelerin kendi bünye ve
çevre şartlarından doğan veya
kontrolleri dışında oluşan maddi
manevi ve sosyal yoksunluklarının
giderilmesini ve ihtiyaçlarının
karşılanmasını sosyal sorunlarının
önlenmesi ve çözümlenmesine 

yardımcı olunmasını ve hayat standartlarının iyileştirilmesi
ve yükseltilmesini amaçlar
Sosyal hizmet dezavantajlı birey grup ve toplulukların sosyal
işlevselliklerini yeniden kazanmaları için sorunlara
müdahale eden beceri ve değer temeli olan bir meslektir.

Erken çocukluk ve özel eğitim
dallarının yeterliliklerini
kazandırmaya yönelik eğitim ve  
öğretim verilen bir alandır. Eğitim
hizmetlerinde erken çocukluk
eğitim kurumlarında özel 

Cilt Bakımı : Güzellik uzmanının sahip
olduğu yüz ve vücut bakımı ile ilgili temel
işlemleri tekniğine uygun yapma
yeterliliklerini kazandırmaya yönelik
eğitim ve öğretim verilen daldır.  

Cilt bakımı dalında hangi derslerimiz var?
Cilt bakımı, Vücut bakımı , Makyaj , El ayak bakımı 
Masaj , Epilasyon , Müşteri ilişkileri ve Ürün satışı

Bilişim Teknolojileri alanı,
bilgisayar sistemlerinin yazılım ve
donanım yanında alanın altında yer
alan Yazılım Geliştirme ve Ağ
İşletmenliği ve Siber Güvenlik 

dallarının yeterliklerini kazandırmaya yönelik eğitim öğretim
verilen alandır. Teknoloji hızla ilerledikçe Bilişim
Teknolojileri alanına olan ihtiyaç daha da artmaya
başlamıştır. Bu sebepten Bilişim Teknolojileri alanında bilgi
sahibi olan bireylere ihtiyaç duyulmaktadır. Okulumuzda
Yazılım Geliştirme dalı okutulmaktadır.

Gıda teknolojisinin amacı nedir?Gıda
Teknolojisi alanı altında yer alan dalların
yeterliklerini kazandırmaya yönelik eğitim
ve öğretim verilen alandır. Mezunları
TEKNİSYEN unvanıyla gıda mühendisleri ile
işçi arasında ara eleman olarak görev
yaparlar. Sektörün ihtiyaçları, bilimsel ve
teknolojik gelişmeler doğrultusunda Türk

Gıda Mevzuatına uygun üretim yapabilecek düzeyde
mesleki yeterlikleri kazanmış nitelikli meslek elemanları
yetiştirmek amaçlanmaktadır. 

eğitim ve rehabilitasyon merkezlerinde öğretmen
yardımcısı olarak ve çocuk esirgeme kurumlarında bakıcı
anne olarak çalışabilirler



KAYSERİ 
KOCASİNAN

 ATATÜRK 
MESLEKİ VE TEKNİK

ANADOLU LİSESİ

OKULUMUZ

Vizyon: Değişime ve gelişime açık, karar verme, problem
çözme, uyum ve beceri düzeyi yüksek, yaratıcı nitelikli insan
gücü yetiştirmek.
Misyon: Çağın gelişen ihtiyaçlarına cevap veren ülkemizin
kalkınmasında ve sanayileşmesinde etkili olan mesleki,
kültürel ve bilimsel yeterliliklere sahip, sorumluluk ve
farkındalığı yüksek milli, manevi değerlere bağlı çağdaş,
demokratik bireyler yetiştirmek.
  Okulumuzda Bilişim Teknolojileri alanında Anadolu Teknik
Programı mevcuttur. 30 öğrencimiz sınavla okulumuza
yerleşmektedir.

OKULUMUZUN TARİHÇESİ

• 1987-1988 Eğitim-Öğretim yılında ATATÜRK KIZ MESLEK
LİSESİ olarak üç bölüme kaydedilen 121 öğrenci ile eğitim
öğretime başlamıştır.
• 1988-1989 öğretim yılında Kız Teknik Olgunlaşma Enstitüsü
okulumuz bünyesinde eğitime başlamıştır.
• 1993-1994 öğretim yılında okulumuz bünyesinde Bilgisayar
ve Hazır Giyim bölümlerinden oluşan sınavla öğrenci alan
ANADOLU KIZ MESLEK LİSESİ öğretime başlamıştır.
• 1996-1997 öğretim yılında öğrenci sayısının %20'si kadar
erkek öğrenci alınarak ATATÜRK MESLEK LİSESİ adını alan
okulumuz bu öğrencileri mezun ettikten sonra tekrar Kız
Meslek statüsüne dönmüştür.

Sümer mah. Kazım Yedekçioğlu Sok. Atatürk Mesleki ve
Teknik Anadolu lisesi blok No:11 KOCASİNAN / KAYSERİ

Telefon - 03523381582
Belgegeçer - (352) 339 6833

SPORTİF VE KÜLTÜREL
ETKİNLİKLER

BAŞARI VE REFERANSLAR
Okulumuz Sağlık Bakanlığı ve Milli Eğitim
Bakanlığının ortak projesi olan "Beyaz Bayrak
İşbirliği Protokolü" kapsamında verilen Beyaz
Bayrak sahibidir.

Okulumuz Voleybol takımı Kayseri genelinde
başarılı sonuçlar almıştır.
Bilimsel Etkinlikler  :

MEVCUT DURUM

AİLE TÜKETİCİ HİZMETLERİ ALANI
BİLİŞİM TEKNOLOJİLERİ ALANI
ÇOCUK GELİŞİMİ VDE EĞİTİMİ ALANI
GIDA TEKNOLOJİSİ ALANI
GÜZELLİK VE SAÇ BAKIM HİZMETLERİ ALANI
YİYECEK İÇECEK HİZMETLERİ ALANI

BÖLÜMLERİMİZ

 Öğretmen :85
 Öğrenci :895
 Derslik :29
 Atölye-İşlik :10
 Konferans Salonu :1
 Spor Salonu :1
 Mesleki Uygulama Labaratuvarı :2
 Kütüphane :1
 Kütüphane Kitap Sayısı :3895
 Yemekhane :2
 Revir:1
 Öğretim Şekli :Tekli Öğretim
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Okulumuz 2019 TÜBİTAK 4006´da yer almıştır.
Yurtdışı Proje Faaliyetleri : Okulumuzda ERASMUS Plus proje
çalışmaları yapılmaktadır.


